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DIFESA DELL’OLIVO DELLA VITE E DEI FRUTTIFERI 
OLIVO 
Fase fenologica: indurimento nocciolo. 
Mosca delle olive: dai monitoraggi in corso emergono le seguenti indicazioni: 

·  VARIETA’ DA MENSA 
Metodo Aree da trattare Epoca di intervento Principi attivi consigliati 

ADULTICIDA Nessuna - - 
LARVICIDA Nessuna - - 

·  VARIETA’ DA OLIO 
Metodo Aree da trattare Epoca di intervento Principi attivi consigliati 

ADULTICIDA Nessuna - - 
LARVICIDA Nessuna - - 

Cocciniglia dell’olivo: Negli impianti infestati dalla cocciniglia mezzo grano di pepe si consiglia di ripetere 
l’intervento, consigliato nel Notiziario n.26, con Oli minerali bianchi*. 
VITE 
Fase Fenologica: inizio invaiatura.  
Nelle zone colpite dalla grandine si consiglia di intervenire tempestivamente, al fine di disinfettare le ferite,  
con prodotti a base di Rame**. 
Peronospora e Oidio: nei prossimi giorni la nostra regione sarà interessata da una perturbazione che 
porterà possibili rovesci sparsi a carattere temporalesco nelle giornate di giovedì e venerdì. Al termine delle 
piogge, indicativamente tra sabato e domenica, si consiglia di intervenire con prodotti a base di rame*. Al 
fine di rinnovare la protezione antioidica si consiglia di aggiungere zolfo bagnabile** oppure far seguire al 
trattamento antiperonosporico un intervento con zolfo in polvere**. 

SUSINO  
Fase fenologica: accrescimento e maturazione frutti. 
Il monitoraggio con trappole a feromoni ha rilevato catture di Cydia superiori alla soglia di intervento. Si 
consiglia di intervenire con Diazinone* o Fenitrotion* o  Malation* o Etofenprox* o Spinosad*� o 
Bacillus thuringensis aizawai ** o Bacillus thuringensis Kurstaki**. Si raccomanda di prestare 
attenzione ai tempi di carenza dei prodotti e di scegliere la molecola insetticida in funzione 
dell’epoca di raccolta delle varietà trattate. 

PESCO  
Fase fenologica: accrescimento e maturazione frutti. 
Le catture di Cydia sono superiori alla soglia di intervento, si consiglia un intervento con Diazinone* o 
Fenitrotion* o Etofenprox* o Malation* o Clorpirifos* o Clorpirifos-metile* o Indoxacarb o Fosmet* o 
Spinosad* o Bacillus thuringensis aizawai ** o Bacillus thuringensis Kurstaki**.  Si raccomanda di 
prestare attenzione ai tempi di carenza dei prodotti e di scegliere la molecola insetticida in funzione 
dell’epoca di raccolta delle varietà trattate. 

MELO  
Fase fenologica: accrescimento frutti. 
Le catture di Carpocapsa risultano superiori alla soglia di intervento, si consiglia quindi di intervenire 
utilizzando Clorpirifos*, Etofenprox*, Fenitrotioni*, Fosmet*, Malatio*, Diazinone*. Le aziende che hanno 
iniziato il controllo con i regolatori di crescita (come indicato nel Notiziario n. 17) possono utilizzare 
Indoxacarb*, Diflubenzuron*, Flufenoxuron*, Lufenuron*, Tebufenozide*, Teflubenzuron*, Triflumuron*, 
Metossifenozide*. 
 

* ammessi dalle Linee Guida di Difesa Guidata ed Integrata della Misura F, Sottomisura F1 del P.S.R. Marche aggiornamento 2006, con le 
limitazioni o i consigli previsti nelle note relative. 
** ammesso in agricoltura biologica.  
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COMUNICAZIONI 
L©AIOMA, all©interno del Reg.CE 2080/05, in collaborazione con ASSAM-Agrometeo,  fornirà un servizio gratuito che 
consiste nell©invio di SMS al proprio cellulare, con brevi messaggi relativi alla lotta alla mosca e alle giuste epoche 
di maturazione delle olive. Il servizio verrà effettuato da luglio ad novembre 2006, e prevede l©invio di un messaggio a 
settimana contenente il livello di infestazione raggiunta e i consigli sugli eventuali trattamenti. Nel periodo ottobre-
novembre verranno indicate anche le ottimali epoche di raccolta delle principali varietà di olivo. Il modulo di adesione 
è reperibile all’indirizzo: http://www.aioma.it/cgi-bin/file/Richiesta%20ricevimento%20SMS.pdf oppure può essere 
richiesto all©AIOMA al numero 071-2073196" 

ANDAMENTO METEOROLOGICO NEL PERIODO DAL 25.07.2006 AL  31.07.2006 
 

OFFIDA MONTEDINOVE CARASSAI 
CUPRA 

MARITTIMA 
MONTALTO 

MARCHE 
RIPATRANSONE CASTORANO SPINETOLI FERMO 

Altit.(m) 215 390 143 260 334 218 156 114 38 
T°C Med 27.0 25.7 25.3 27.4 26.6 27.3 27.3 27.1 26.7 
T°C Max 34.8 35.3 34.1 33.9 34.0 35.0 37.2 34.4 33.9 
T°C Min 19.8 18.2 18.2 19.8 18.8 19.3 19.8 19.5 19.8 

Umid. (%) 49.6 54.8 57.1 52.9 53.8 68.2 55.4 72.3 62.3 
Prec.(mm) 8.0 20.0 11.0 0.8 16.0 13.4 13.2 2.2 12.6 

�
 

SERVIGLIANO 
MONTEFIORE 

DELL’ASO 
CASTEL 
DI LAMA 

COSSIGNANO MONTEGIORGIO MONTEFORTINO MONTEURANO MONTELPARO MONTERUBBIANO 

Altit.(m) 229 58 200 290 208 772 50 258 92 
T°C Med 25.3 25.9 26.8 27.6 26.9 23.2 27.3 25.9 26.6 
T°C Max 35.2 33.4 35.3 36.0 36.9 33.1 36.2 36.8 35.6 
T°C Min 17.0 19.2 18.7 19.6 19.0 16.1 18.9 17.8 18.4 

Umid. (%) 61.3 73.0 51.7 51.1 54.6 53.5 64.8 74.0 64.6 
Prec.(mm) 4.0 13.6 9.6 16.0 8.4 5.4 0.6 12.8 5.6 

SITUAZIONE METEOROLOGICA - SITUAZIONE GENERALE 
La depressione attiva sul Mar del Nord convoglia masse nuvolose sull©Europa centrale determinando precipitazioni 
temporalesche anche sulla catena alpina e prealpina. Sul resto d©Italia prevalgono invece condizioni di bel tempo 
con temperature in ulteriore rialzo sul settore meridionale. 
L©ondata calda che da un po© di tempo accompagna l©estate 2006, subirà un colpo basso nel corso della settimana 
per via dell©ingresso da nord di una perturbazione atlantica. I primi effetti si sentiranno già domani con precipitazioni 
sparse al nord e sulla fascia appenninica centrale. Il culmine della perturbazione si avrà tra giovedì e venerdì 
quando il vortice depressionario tenderà a chiudersi a ciclone nei pressi del centro Italia favorendo la formazione di 
fenomeni temporaleschi su buona parte della penisola. Per sabato è prevista invece una parziale tregua con piogge 
piuttosto isolate. Le temperature scenderanno mediamente di 5/6 °C tra giovedì e venerdì. 

PREVISIONE E TENDENZA DEL TEMPO SULLE MARCHE 
Mercoledì 2: Cielo parzialmente nuvoloso sulle zone interne con una minore copertura sui litorali meridionali; 
aumento graduale della nuvolosità nel corso della giornata. Possibili precipitazioni sparse nel pomeriggio sera sulla 
fascia interna. Venti deboli occidentali in mattinata, in intensificazione nel pomeriggio. Temperature in calo specie le 
massime; previste min:17/20 °C, max:28/31 °C. Sensazioni di afa. 
Giovedì 3: Cielo irregolarmente nuvoloso in mattinata con tendenza ad un rapido aumento della copertura e dello 
spessore verticale della nuvolosità. Possibili rovesci sparsi a carattere temporalesco a partire dal settore 
settentrionale, in graduale estensione verso sud. Venti moderati da nord-est sui litorali, da sud-ovest sui litorali. 
Temperature in calo dal pomeriggio; previste min:16/20 °C, max:26/29 °C. Rischio di locali grandinate. 
Venerdì 4: Cielo prevalentemente nuvoloso in mattinata; possibili schiarite in tarda serata o nottata. Precipitazioni 
diffuse su buona parte del territorio, generalmente a carattere di rovescio temporalesco. Venti moderati da sud-
ovest. Temperature in calo. Rischio di locali grandinate. 
Sabato 5: Cielo poco nuvoloso in mattinata; possibile locali formazioni di cumuli nella seconda parte della giornata. 
Al momento non si prevedono precipitazioni di rilievo. Venti deboli settentrionali. Temperature in discreto calo le 
minime, in aumento le massime. 

Previsioni elaborate dal C. O. di AgroMeteorologia – ASSAM -aggiornate quotidianamente su: www.meteo.marche.it 
 
 

Notiziario curato dal Centro Agrometeo Locale di Ascoli Piceno d©intesa con il Centro Operativo Fitosanitario dell© ASSAM. - Hanno 
collaborato i Consorzi Fitosanitari ( C.F.M. AP. - CON.DI.FI. AP - CO.FITO.MARCHE ), La VINEA e  L’AIOMA. 
 

Per informazioni: Dr. Agr. Ilaria Ferri: 0736344240 
 

Ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 e successive modifiche vi informiamo che i vostri dati personali comuni sono acquisiti e trattati nell’ambito e per le finalità 
della fornitura, dietro vostra richiesta, del presente servizio informativo, nonché per tutti gli adempimenti conseguenti. Il titolare del trattamento è: ASSAM - via 
Alpi, 21 Ancona, a cui potete rivolgervi per esercitare i vostri diritti di legge. L’eventuale revoca del consenso al trattamento comporterà, fra l’altro, la 
cessazione dell’erogazione del presente servizio. 

Prossimo notiziario: martedì 8 agosto 2006 


