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DIFESA DELL'OLIVO

OLIVO
VARIETA’' DA OLIO
Metodo AEI L) Epoca di intervento Principi attivi consigliati
trattare

ADULTICIDA NESSUNA NESSUNA -

. . Dimetoato*, Triclorfon*
* ’ ]
LARVICIDA Fascia 2 (*) Immediata Eenitrothion*

(*) Sono state riscontrate infestazioni diffuse a macchia di leopardo. Si consiglia di effettuare un

campionamento e, con l'aiuto dei tecnici operanti in ambito provinciale, di valutare l'infestazione attiva ed

intervenire al superamento della soglia di intervento.

* ammessi dalle Linee Guida di Difesa Guidata ed Integrata della Misura F, Sottomisura F1 del P.S.R. Marche
aggiornamento 2006, con le limitazioni o i consigli previsti nelle note relative.

* ammesso in agricoltura biologica.

MATURAZIONE E RACCOLTA DELLE OLIVE
Come gli scorsi anni questo centro, in collaborazione con il Servizio Monitoraggio e Collaudo dell'lnnovazione
del’lASSAM, il Consorzio Marche Extravergine e le Associazioni Olivicole AIOMA ed ASPOL, attivera il
servizio di determinazione e divulgazione settimanale degli indici di maturazione per le varieta autoctone
Piantone di Falerone, Sargano di Fermo, Carboncella e per le cultivar Leccino e Frantoio in zona litoranea ed
interna.
L’individuazione dell’epoca ottimale di raccolta, intesa come periodo in cui si riesca a conciliare la massima
guantita di olio con la migliore qualita, é infatti fondamentale ai fini dell'ottenimento di produzioni di qualita,
unitamente ad una razionale tecnica di coltivazione, di difesa ed adeguate tecniche di estrazione e
conservazione dell'olio.
Gia dalla prossima settimana verranno forniti, attraverso il notiziario agrometeorologico, i valori degli indici
qualitativi di maturazione (invaiatura e consistenza della polpa) relativi alla varieta Leccino.

STATO DI MATURAZIONE DI ALCUNI VITIGNI CAMPIONE PRELEVATI IL 22.09.2006

VITIGNO COMUNE ESPOSIZIONE Acidita Totale (g/l) Zuccheri (°Babo)
Cabernet Offida Nord-Est 6.90 18.79
Trebbiano Offida Nord 6.23 18.36
Passerina Offida Nord 7.35 15.30
Montepulciano | Offida Nord 8.48 18.96
Sangiovese Offida Nord-Est 7.73 18.02
Montepulciano | Offida Nord-Est 7.80 16.58
Passerina Offida Nord-Est 9.38 15.13
Trebbiano Offida Sud 6.68 17.68
Montepulciano | Offida Sud 8.70 17.51
Trebbiano Castignano Sud-Ovest 7.20 16.15
Sangiovese Castignano Sud-Ovest 7.58 19.30
Montepulciano | Castignano Nord-Est 8.48 17.77
Sangiovese Montalto Nord-Est 8.25 17.85
Trebbiano Montalto Nord-Est 8.33 17.09
Montepulciano | Montalto Sud 8.10 18.70
Sangiovese Carassai Nord 8.25 17.00
Merlot Carassai Nord
Trebbiano Carassai Nord 7.13 17.68
Montepulciano | Carassai Sud-Est 8.48 18.53
Trebbiano Ripatransone Nord 8.10 16.83
Trebbiano Ripatransone Sud-Ovest 6.60 18.70
Montepulciano | Ripatransone Sud-Ovest 7.35 17.85
Sangiovese Ripatransone-Tesino Sud 6.23 19.98
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Trebbiano Acquaviva Nord-Est 6.98 19.21
Sangiovese Acquaviva Nord-Est 8.33 18.53
Montepulciano | Acquaviva Nord-Est 7.95 17.60

ANDAMENTO METEOROLOGICO NEL PERIODO DAL 19.09.2006 AL 25.09.2006

OFFIDA MONTEDINOVE CARASSAI M:gﬁ?ﬁ\‘ﬂ A M,\SI):‘;(/;‘ETEO RIPATRANSONE | CASTORANO SPINETOLI FERMO
Altit.(m) 215 390 143 260 334 218 156 114 38
T°C Med 19.3 17.6 17.3 19.2 18.8 19.2 194 19.6 18.9
T°C Max 27.1 25.8 26.1 24.9 25.5 28.3 27.8 27.3 26.4
T°C Min 14.2 115 9.8 15.2 14.5 13.3 13.4 13.0 115
Umid. (%) 64.3 62.2 74.5 66.6 68.8 83.7 72.5 87.8 74.8
Prec.(mm) 2.6 1.8 2.8 1.6 2.4 2.4 3.0 2.4 16.2
SERVIGLIANO MSE‘EE':SSE gf‘f;,\'j; COSSIGNANO | MONTEGIORGIO | MONTEFORTINO | MONTEURANO | MONTELPARO | MONTERUBBIANO
Altit.(m) 229 58 200 290 208 772 50 258 92
T°C Med 16.8 18.0 18.9 19.6 18.4 14.9 19.4 17.9 18.5
T°C Max 26.0 26.2 26.5 27.9 26.4 23.4 28.8 28.6 28.8
T°C Min 8.5 11.0 12.9 15.1 115 8.1 11.1 9.2 11.1
Umid. (%) 77.5 84.8 64.7 66.9 72.3 68.3 78.8 85.3 80.0
Prec.(mm) 2.8 9.4 2.6 0.6 0.8 3.6 12.6 2.0 7.8

SITUAZIONE METEOROLOGICA - SITUAZIONE GENERALE

Il vortice depressionario formatosi presso |@&alia meridionale richiama aria umida sulle regioni
adriatiche dando vita a piogge molto intense su queste zone. Al nord invece si va verso un graduale
miglioramento con precipitazioni deboli ed isolate ed una copertura nuvolosa piuttosto irregolare. Le
temperature massime subiscono una lieve flessione su tutta la penisola.

Il sistema perturbativo attualmente attivo sulla nostra penisola traslera progressivamente verso le
regioni balcaniche permettendo una graduale rimonta di una area di alta pressione sull@alia. Una
certa instabilita permarra comunque fino a giovedi mattina sulle regioni del medio basso Adriatico
per via della presenza di un flusso di correnti nord-orientali. Fine settimana con temperature miti e
cielo per lo piu sereno su gran parte del paese.

PREVISIONE E TENDENZA DEL TEMPO SULLE MARCHE

Mercoledi 27: Cielo prevalentemente nuvoloso in mattinata; possibili locali schiarite sul settore
settentrionale nel pomeriggio. Precipitazioni moderate, piu intense sulle aree litoranee, diffuse
principalmente sul settore meridionale. Venti moderati di grecale (nord-est). Temperature senza
variazioni di rilievo; previste min: 11/16 °C max: 18/22 °C. Altri fenomeni: possibili foschie o banchi
di nebbia.

Giovedi 28: Cielo parzialmente nuvoloso in mattinata con una maggiore copertura sul settore
meridionale. Precipitazioni: al momento non si escludono locali precipitazioni sul settore meridionale
in mattinata. Venti deboli settentrionali. Temperature: in calo le minime, in lieve aumento le
massime; previste min: 10/14°C, max:18/24 °C Altri fenomeni: possibili foschie mattutine.

Venerdi 29: Cielo generalmente poco nuvoloso o velato in mattinata; ulteriori maggiori schiarite nel
proseguo della giornata. Precipitazioni assenti. Venti deboli occidentali. Temperature: in aumento le
massime.

Sabato 30: Cielo generalmente sereno in mattinata, possibili maggiori velature nel pomeriggio sulle

aree interne. Precipitazioni assenti. Venti deboli da ovest-sud-ovest. Temperature in aumento.
Previsioni elaborate dal C. O. di AgroMeteorologia — ASSAM -aggiornate quotidianamente su: www.meteo.marche.it

Notiziario curato dal Centro Agrometeo Locale di Ascoli Piceno d@tesa con il Centro Operativo Fitosanitario dell@ASSAM. - Hanno
collaborato i Consorzi Fitosanitari ( C.F.M. AP. - CON.DI.FI. AP - CO.FITO.MARCHE ), La VINEA e L'AIOMA.

Per informazioni: Dr. Agr. llaria Ferri: 0736/344240

Ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 e successive madifiche vi informiamo che i vostri dati personali comuni sono acquisiti e trattati nel’ambito e per le finalita
della fornitura, dietro vostra richiesta, del presente servizio informativo, nonché per tutti gli adempimenti conseguenti. |l titolare del trattamento €: ASSAM - via
Alpi, 21 Ancona, a cui potete rivolgervi per esercitare i vostri diritti di legge. L'eventuale revoca del consenso al trattamento comportera, fra I'altro, la
cessazione dell'erogazione del presente servizio.

Prossimo notiziario: martedi 3 ottobre 2006




