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DIFESA FITOSANITARIA DELL’OLIVO  
OLIVO 
Mosca delle olive: si riscontrano elevate infestazioni di mosca sia in fascia 3 che in fascia 2. In 
aumento le catture di adulti numerose le deposizioni. Si consiglia di anticipare le operazioni di 
raccolta per le varietà Leccino-zona litoranea e Piantone di Falerone. Per tutte le altre varietà si 
consiglia un intervento larvicida tempestivo. La molecola dovrà essere scelta in funzione dell’epoca 
di maturazione delle diverse varietà. Per il Leccino-zona interna , Frantoio e Sargano di Fermo si 
consiglia di intervenire con Triclorfon* (10 giorni di carenza) per Carboncella e possibile utilizzare 
Triclorfon* (10 giorni di carenza) o Malathion* (20 giorni di carenza) o Fenitrothion* (20 giorni di 
carenza). 
( * ) ammessi dalle Linee Guida di Difesa Guidata ed Integrata della Misura F, Sottomisura F1 del P.S.R. Marche, con le 
limitazioni o i consigli previsti nelle note relative. 
( ** ) ammessi in agricoltura biologica. 

MATURAZIONE DELLE OLIVE 
Si riportano di seguito indicazioni per la varietà Carboncella, rimandando agli scorsi notiziari le 
varietà Leccino, Frantoio, Piantone di Falerone e Sargano di Fermo. 
Carboncella: presenta un modello di invaiatura tardivo e contemporaneo, una consistenza della 
polpa elevata fino a maturazione avanzata, una resa in olio alta con accumulo tardivo. L’olio 
presenta un buon fruttato, con caratteristiche di amaro e piccante. L’epoca ottimale di raccolta ai fini 
qualitativi coincide con quella ai fini quantitativi. Per ottenere la migliore qualità dell’olio, è 
opportuno raccogliere le olive ad un livello prossimo all’invaiatura superficiale (indice 2,5-3), quando 
l’accumulo di olio è quasi terminato. 
Si riportano in tabella gli indici di maturazione rilevati nelle aziende campione - si consiglia a 
ciascun olivicoltore di valutare attentamente la propria situazione specifica tenendo conto 
della carica delle piante (bassa carica accelera i processi di maturazione) e del livello di infestazione 
di mosca delle olive (in caso di elevata infestazione attiva anticipare la raccolta, garantendo il 
rispetto dei tempi di carenza dall’ultimo trattamento). 
�

Zona di rilevazione Indice di invaiatura Penetrometria 
(g/mm2) 

LECCINO litorale 3.1 395 
LECCINO interno 2.6 409 
FRANTOIO litorale 1.5 437 
FRANTOIO interno 1.3 405 
P.FALERONE 2.5 378 
SARGANO 1.3 443 
CARBONCELLA 0.9 561 

Dai rilievi effettuati in questa settimana, si nota rapido incremento degli indici di maturazione; 
pertanto per le  varietà Leccino – zona litoranea e Piantone di Falerone si consiglia di procedere 
alla raccolta, per evitare scadimenti qualitativi dell’olio.  
Leccino - zona interna, Frantoio zona litoranea ed interna e Sargano di Fermo si stanno 
velocemente approssimando ai valori ottimali ai fini qualitativi; si consiglia pertanto di organizzarsi 
per la raccolta, concordando con il frantoiano il calendario di lavorazione delle olive.  
La Carboncella è ancora indietro con la maturazione. 
A cura di Alfei Barbara – ASSAM, Consorzio “Marche Extravergine” e Associazioni Olivicole AIOMA, AMPO ed ASPOL. 
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ANDAMENTO METEOROLOGICO NEL PERIODO DAL 10.10.2006 AL  16.10.2006 
 

OFFIDA MONTEDINOVE CARASSAI 
CUPRA 

MARITTIMA 
MONTALTO 

MARCHE 
RIPATRANSONE CASTORANO SPINETOLI FERMO 

Altit.(m) 215 390 143 260 334 218 156 114 38 
T°C Med 15.9 14.2 14.1 15.8 15.2 16.2 16.5 16.4 16.0 
T°C Max 22.8 23.4 22.0 21.1 22.2 22.9 24.1 23.8 22.7 
T°C Min 11.9 8.7 8.1 12.2 10.7 11.4 11.8 10.4 10.0 

Umid. (%) 69.6 67.2 77.0 72.4 75.4 86.2 74.2 91.2 69.9 
Prec.(mm) 27.4 6.0 2.0 7.2 1.0 10.6 17.2 13.4 0.0 
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SERVIGLIANO 
MONTEFIORE 

DELL’ASO 
CASTEL 
DI LAMA 

COSSIGNANO MONTEGIORGIO MONTEFORTINO MONTEURANO MONTELPARO MONTERUBBIANO 

Altit.(m) 229 58 200 290 208 772 50 258 92 
T°C Med 13.2 15.0 16.0 16.3 15.1 11.1 15.8 14.5 15.2 
T°C Max 22.6 22.4 22.5 23.1 21.7 20.4 25.6 25.3 24.8 
T°C Min 6.5 9.5 11.6 11.8 10.7 5.4 8.0 7.8 9.4 

Umid. (%) 81.2 85.4 66.8 72.8 71.9 74.9 76.2 90.3 83.4 
Prec.(mm) 3.0 3.4 12.4 40.0 0.2 6.4 0.4 3.6 2.4 

SITUAZIONE METEOROLOGICA - SITUAZIONE GENERALE 
L©Europa centrale, inclusa l©Italia, è saldamente protetta dallo scudo barico rappresentato dall©anticiclone di 
matrice atlantica. Il cielo è dunque soleggiato su gran parte della penisola. A scala maggiore, sono da 
evidenziare delle precipitazioni intense che, dopo aver investito il Portogallo, si stanno ora abbattendo sulla 
Spagna; il tutto a causa del risucchio di aria particolarmente umida raccolta sulla superficie oceanica dalla 
depressione atlantica. 
Per mercoledì le condizioni saranno ancora stabili, con cielo soleggiato, ma con temperature notturne e 
mattutine molto rigide, a causa dei flussi nord-orientali; brinate mattutine nei fondovalle. Tuttavia, a partire da 
giovedì, assisteremo all©arrivo di una marcata perturbazione atlantica. Per venerdì le precipitazioni saranno 
intense e consistenti specialmente sul versante tirrenico e lungo la dorsale appenninica, proseguendo fino a 
domenica al centro-sud. D©altro canto, le temperature saliranno sensibilmente nei valori minimi per le correnti 
di libeccio. 

PREVISIONE E TENDENZA DEL TEMPO SULLE MARCHE 
Mercoledì 18: Cielo al mattino sereno; tendenza ad un progressivo aumento delle velature dal settore nord-
appenninico nel corso della seconda parte della giornata. Precipitazioni assenti.  Venti deboli da sud-ovest. 
Temperature senza variazioni sostanziali; previste min: 6/10 °C, max: 16/20 °C. Possibili brinate mattutine nei 
fondovalle. 
Giovedì 19: Cielo al mattino poco nuvoloso sui litorali meridionali, maggiori velature procedendo verso il 
settore nord-appenninico; progressiva estensione della stratificazione dall©entroterra nel corso della giornata. 
Possibilità di precipitazioni sul settore nord-appenninico a partire dalla serata, in intensificazione ed 
estensione a quote più basse nel corso della nottata. Venti in mattinata moderati di libeccio (sud-ovest), 
generalmente forti nel pomeriggio. Temperature in aumento le minime; previste min: 7/12 °C, max: 16/20 °C. 
Qualche foschia mattutina. 
Venerdì 20: Cielo nuvoloso, con maggiore spessore della stratificazione sull©entroterra. Precipitazioni a 
carattere diffuso, di lunga durata e moderata intensità, comunque con maggiore incidenza sulla fascia 
appenninica. Venti al mattino da moderati a forti da sud-ovest, in attenuazione nel corso del pomeriggio-sera. 
Temperature ancora in aumento le minime. Foschie e nebbie serali. 
Sabato 21: Cielo prevalentemente nuvoloso lungo la dorsale appenninica, minore copertura procedendo 
verso i litorali. Al momento si prevede la possibilità di piogge di moderata intensità localizzate sulla fascia 
interna. Venti moderati sud-occidentali. Temperature senza variazioni di rilievo. Foschie e nebbie. 

Previsioni elaborate dal C. O. di AgroMeteorologia – ASSAM -aggiornate quotidianamente su: www.meteo.marche.it 
 
Notiziario curato dal Centro Agrometeo Locale di Ascoli Piceno d©intesa con il Centro Operativo Fitosanitario dell© ASSAM. - Hanno 
collaborato i Consorzi Fitosanitari ( C.F.M. AP. - CON.DI.FI. AP - CO.FITO.MARCHE ) e  L’AIOMA. 

 
Per informazioni: Dr. Agr. Ilaria Ferri: 0736344240 - 3393342582 

 

Ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 e successive modifiche vi informiamo che i vostri dati personali comuni sono acquisiti e trattati nell’ambito e per le finalità 
della fornitura, dietro vostra richiesta, del presente servizio informativo, nonché per tutti gli adempimenti conseguenti. Il titolare del trattamento è: ASSAM - via 
Alpi, 21 Ancona, a cui potete rivolgervi per esercitare i vostri diritti di legge. L’eventuale revoca del consenso al trattamento comporterà, fra l’altro, la 
cessazione dell’erogazione del presente servizio. 

Prossimo notiziario: martedì 24 ottobre 2006 


