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DIFESA FITOSANITARIA DELL'OLIVO, DEI FRUTTIFERI E DEL RADICCHIO 

OLIVO: terminate le operazioni di raccolta, per la disinfezione delle ferite ed il contemporaneo 
controllo dell'occhio di pavone, si consiglia di intervenire con Prodotti rameici**. 

RADICCHIO: per il controllo dell’ oidio si consiglia di intervenire con Zolfo** o Azoxystrobin* o 
Boscalid+Piraclostrobin (prodotto di nuova registrazione, già proposto dal Servizio Fitosanitario 
Regionale alla Regione Marche e in attesa di essere inserito nelle Linee Guida di Difesa Guidata ed 
Integrata della Misura F, Sottomisura F1 del P.S.R. Marche) 

( * ) ammessi dalle Linee Guida di Difesa Guidata ed Integrata della Misura F, Sottomisura F1 del P.S.R. Marche, con le 
limitazioni o i consigli previsti nelle note relative. 
( ** ) ammessi in agricoltura biologica. 

MATURAZIONE DELLE OLIVE 
Si riportano in tabella gli indici di maturazione rilevati nelle aziende campione - si consiglia a 
ciascun olivicoltore di valutare attentamente la propria situazione specifica tenendo conto 
della carica delle piante (bassa carica accelera i processi di maturazione) e del livello di infestazione 
di mosca delle olive (in caso di elevata infestazione attiva anticipare la raccolta, garantendo il 
rispetto dei tempi di carenza dall’ultimo trattamento). 

Zona di rilevazione Indice di invaiatura Penetrometria (g/mm2) 
LECCINO litorale 3.1 353 
LECCINO interno 2.9 379 
FRANTOIO litorale 2.1 395 
FRANTOIO interno 1.9 398 
P.FALERONE 3.5 376 
SARGANO 2.3 410 
CARBONCELLA 2.1 472 

Le  varietà Leccino (in tutta la provincia), Frantoio (in tutta la provincia), Piantone di Falerone 
e Sargano di Fermo hanno ampiamente i valori ottimali degli indici di maturazione; si consiglia 
pertanto di procedere ad una raccolta tempestiva, per evitare scadimenti qualitativi dell’olio.  
Gli indici della Carboncella si stanno approssimando ai valori ottimali, ma si consiglia di attendere 
ancora qualche giorno per la raccolta. 
A cura di Alfei Barbara – ASSAM, Consorzio “Marche Extravergine” e Associazioni Olivicole AIOMA, AMPO ed ASPOL. 

APPUNTAMENTI 
L'AIOMA, in collaborazione con la CIA di Ascoli Piceno, (Ass. Interregionale Olivicola del Medio 
Adriatico) organizza una prova di raccolta meccanizzata delle olive in campo ed un incontro 
formativo su: filiera olivicola, tracciabilità e certificazione. L’appuntamento è per Sabato 28 
ottobre alle ore 15.00 presso Azienda De Carolis Giuseppe Via Madonna Bruna 25 Lapedona -AP, 
(tel. e fax 0734 936172), Per informazioni contattare direttamente le aziende oppure l'AIOMA tel. 
071 2073196, e-mail: info@aioma.it��
�
L’ASSAM SERVIZIO SUOLI il� 10 Novembre 2006, organizza il convegno: I SUOLI ED IL 
RISCHIO ATTUALE DI EROSIONE NELLE MARCHE. Il convegno si terrà  presso la Sala Verde 
del Palazzo Leopardi in Ancona con inizio alle ore 9:00. 
�
�
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ANDAMENTO METEOROLOGICO NEL PERIODO DAL 17.10.2006 AL  23.10.2006 
 

OFFIDA MONTEDINOVE CARASSAI 
CUPRA 

MARITTIMA 
MONTALTO 

MARCHE 
RIPATRANSONE CASTORANO SPINETOLI FERMO 

Altit.(m) 215 390 143 260 334 218 156 114 38 
T°C Med 14.8 13.2 13.5 15.0 14.4 14.7 15.2 15.6 15.2 
T°C Max 22.3 23.8 23.5 22.0 22.8 22.2 24.3 22.6 22.2 
T°C Min 8.4 6.2 4.4 10.5 9.3 7.5 7.6 7.5 5.8 

Umid. (%) 72.8 69.2 78.1 74.3 77.2 88.8 79.1 92.6 72.7 
Prec.(mm) 1.8 3.4 4.0 2.8 3.8 2.6 1.2 1.0 2.6 

�
 

SERVIGLIANO 
MONTEFIORE 

DELL’ASO 
CASTEL 
DI LAMA 

COSSIGNANO MONTEGIORGIO MONTEFORTINO MONTEURANO MONTELPARO MONTERUBBIANO 

Altit.(m) 229 58 200 290 208 772 50 258 92 
T°C Med 13.0 14.2 14.5 15.4 14.3 11.5 15.6 13.7 14.7 
T°C Max 24.9 23.1 22.5 23.8 23.8 21.3 26.2 25.7 27.2 
T°C Min 2.7 5.4 7.2 8.9 6.8 2.7 4.9 3.4 5.9 

Umid. (%) 81.4 87.4 72.7 74.8 75.8 75.0 78.0 90.2 85.0 
Prec.(mm) 5.2 2.8 1.8 2.8 4.8 7.6 4.6 3.8 2.6 

SITUAZIONE METEOROLOGICA - SITUAZIONE GENERALE 
Le regioni settentrionali italiane sono sorvolate da correnti zonali atlantiche portatrici di umidit�  e di 
instabilit� . Il resto della penisola è, invece, gi�  sotto l©ala protettrice dell©anticiclone africano, in 
rimonta da sud. A scala europea sono da evidenziare gli effetti spiccatamente instabili che la 
depressione atlantica determina sulla penisola iberica. Temperature in rapida e netta crescita su 
tutto il bacino del Mediterraneo. 

Tempo estremamente stabile, con cielo soleggiato per tutta la settimana, grazie all©ulteriore 
potenziamento e consolidamento dell©ampia area di alta pressione africana. Il massimo barico 
penetrer�  ancora più a nord nel continente, proteggendo saldamente l©intera penisola. Le 
temperature, ancora in rialzo, raggiungeranno livelli quasi estivi; i venti di libeccio continueranno 
infatti ad essere sostenuti. 

PREVISIONE E TENDENZA DEL TEMPO SULLE MARCHE 
Mercoledì 25: Cielo generalmente sereno, con qualche velatura pomeridiana sulle aree interne. 
Precipitazioni assenti.  Venti moderati sud-occidentali. Temperature senza variazioni sostanziali; 
previste min: 13/17 °C, max: 24/28 °C. 
Giovedì 26: Cielo sereno. Precipitazioni assenti. Venti moderati, con qualche rinforzo, da sud-ovest. 
Temperature in aumento le massime; previste min: 13/17 °C, max: 25/29 °C. 
Venerdì 27: Cielo generalmente sereno. Precipitazioni assenti. Venti in mattinata moderati 
occidentali, in rotazione oraria nel corso del pomeriggio. Temperature ancora in lieve aumento. 
Sabato 28: Cielo al mattino sereno o poco coperto; possibilit�  di maggiori velature durante la 
giornata, specie sulle province centro-settentrionali. Precipitazioni assenti. Venti moderati da nord-
ovest. Temperature stazionarie. 

Previsioni elaborate dal C. O. di AgroMeteorologia – ASSAM -aggiornate quotidianamente su: www.meteo.marche.it 
 
Notiziario curato dal Centro Agrometeo Locale di Ascoli Piceno d©intesa con il Centro Operativo Fitosanitario dell© ASSAM. - Hanno 
collaborato i Consorzi Fitosanitari ( C.F.M. AP. - CON.DI.FI. AP - CO.FITO.MARCHE ) e  L'AIOMA. 

 
Per informazioni: Dr. Agr. Ilaria Ferri: 0736344240 - 3393342582 

 

Ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 e successive modifiche vi informiamo che i vostri dati personali comuni sono acquisiti e trattati nell'ambito e per le finalit�  
della fornitura, dietro vostra richiesta, del presente servizio informativo, nonché per tutti gli adempimenti conseguenti. Il titolare del trattamento è: ASSAM - via 
Alpi, 21 Ancona, a cui potete rivolgervi per esercitare i vostri diritti di legge. L'eventuale revoca del consenso al trattamento comporter� , fra l'altro, la 
cessazione dell'erogazione del presente servizio. 

Prossimo notiziario: martedì 31 ottobre 2006 


